Senderos del Montevico ... RIOJa

Cosecha 2022

Origen Calificada

Un tinto riojano
de marcado caracter
mediterraneo

VINO TINTO COSECHA

D. O. Ca. Rioja

100 % garnacha tinta

75 cl

LA RIOJA MAS AMABLE

Entre viejos vifiedos de garnacha tinta, al suroeste de Arnedo (La Rio-
ja Oriental), transcurre el sendero del Montevico, un estrecho cami-
no utilizado antiguamente por los serranos, los lugarefios de la sierra
que cultivaban la vid en vertiginosas terrazas y bancales hoy cubier-
tas por el pinar. En su recuerdo, elaboramos este excelente vino tinto
fresco y afrutado, nuestro humilde homenaje a su memoria y legado.

Ligero | Afrutado | Maduro | Intenso

Cuerpo: @0000
Dulzor: ®0000
Taninos: @0000
Acidez: 00000
Alcohol:  eee@0O

Alc.: 14 % vol. S RNAC \()
Servicio:  12-14°C S TINT -
Consumo: antes de 2025 S E I q D El;] RO S
Maridaje:  pochas con codornices DEL MONTEVICO

De color purpura con reflejos violaceos. Intensos aromas a fruta roja
(fresa y cereza) y florales (violeta) sobre un fragante fondo herbaceo s onddones so haan formads @ base de andar for oo,
(tomillo) y anisado (regaliz). Recuerdos balsamicos (menta) y espe- wntendds fracldos y frossonas o inberccmbiande ideas
ciados (pimienta negra). En boca es suave, goloso y con un final lar-
RIOJA
goy afrutado. -
CIGN DE ORIGEN CALIFICADA

Vinos similares de nuestra bodega:
Cabernet Franc, Ibericus Garnatxa Negra e Ibericus Mencia.

ELEGIR | GOMPARTIR | CUIDAR
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VINOS Y CAVAS



