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Gran reserva 2017

VINO TINTO GRAN RESERVA

D. O. Catalunya

80 % cabernet sauvignon y 20 % merlot

Muy larga crianza en barrica y afinamiento en botella

28.500 botellas

75 cl

UNA OBRA MAESTRA
Cada año seleccionamos, una a una, las 100 mejores barricas de las 
variedades cabernet sauvignon y merlot para elaborar nuestro Gran 
Selección, el único vino tinto gran reserva de la bodega. Estas barri-
cas prolongaran su crianza hasta alcanzar los 24 meses. Pasado este 
tiempo, el vino aún reposará varios años en botella, hasta llegar a los 
60 meses. Un largo y laborioso proceso de crianza que nos permite 
afinar el tiempo y obtener esta auténtica obra de arte.

El único vino tinto 
gran reserva de la bodega

        

Ligero | Afrutado | Maduro | Intenso

Cuerpo:	 •••••••••  
Dulzor:	 ••••••• 
Taninos:	 •••••••••  
Acidez: 	 •••••••••  
Alcohol: 	 •••••••••
Alc.:	 14 % vol.

Servicio:	 16 - 18 ºC

Consumo:	 mejora hasta 2029

Maridaje:	 ternera estofada con níscalos y trompetas de la muerte

De color granate con suaves reflejos rubí. Intensos aromas a fruta ne-
gra (cereza picota y grosella) sobre un complejo fondo especiado (cla-
vo y anís estrellado), herbario (lavanda) y balsámico (eucaliptus). Re-
cuerdos a humo, chocolate y tabaco. En boca es elegante, con taninos 
aterciopelados y un final largo y persistente a fruta negra y torrefactos.

Vinos similares de nuestra bodega: 
Cabernet Sauvignon, Clos Viló y Syrah.


