Cabernet Sauvignon

Reserva 2018

La excepcionalidad surge
de la perseverancia

VINO TINTO RESERVA

D. O. Penedés

100 % cabernet sauvignon

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

75 cl

CRUCE DE CAMINOS

En el corazon del Penedés, entre viejos caminos cargados de histo-
ria, crecen nuestras cepas de cabernet sauvignon. Una tierra de aco-
gida que hace mas de 40 afos dio la bienvenida a esta excepcional
variedad. Una uva pequefa de pulpa firme que, influenciada por el
suave clima mediterraneo, nos regala vinos equilibrados y con inten-
sos aromas a fruta madura. Todo un tesoro que el inexorable paso del
tiempo (12 meses en barrica) redondea y llena de matices. La sincera
recompensa a la perseverancia.

Ligero | Afrutado | Maduro | Intenso

Cuerpo:  eeee@O
Dulzor: @0000
Taninos: 00000
Acidez: 00000
Alcohol:  eeecO

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 16-18°C

Consumo: mejora hasta 2027

Maridaje: bacalao con pisto de verduras

De intenso color granate con ligeros reflejos rubi. Gran complejidad
en nariz. Aromas a fruta negra (ciruela e higo), torrefactos (cacao
y vainilla) y especiados (clavo) sobre un fragante fondo a hojas de
tabaco y cedro. Ligeras notas a pimiento asado y anis. En boca es
intenso y con taninos aterciopelados. Final largo y afrutado con re-
cuerdos a fruta negra y torrefactos.

Vinos similares de nuestra bodega:
Cabernet Sauvignon (crianza), Gran Seleccién y Syrah.
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