B]"Ut Nature 1t 0314 D.(). C/\\/]\

Brut nature tradicional 2021

Cava brut nature
con 12 meses de crianza

VINO ESPUMOSO BRUT NATURE TRADICIONAL

D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

12 meses de crianza

75 cl

NUESTRO PRIMER BRUT NATURE

Brut Nature es nuestro cava de afada elaborado con el método tra-
dicional de segunda fermentacion en botella, heredado de 1917. Un
espumoso elegante y fresco, con un minimo de un afo de reposo en ri-
mas, que explica perfectamente la historia y tradicién de nuestra bode-
ga en la elaboracion de cavas con un marcado caracter mediterraneo.

Ligero | Maduro

Cuerpo:  @@000
Dulzor: ®0000
Taninos: ®0000
Acidez: 00000
Alcohol:  eecoO

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Consumo: antes de 2025

Maridaje:  merluza con pesto

De color amarillo limon con reflejos dorados. Burbuja cremosa bien
integrada. Aromas a fruta (manzana) y flores blancas (flor de man-
zanilla) sobre un refrescante fondo limén y anis. Recuerdos a hierba
frescay a crianza (brioche y aceite de oliva). En boca es suave, equi-
librado y con un final largo y seco.

Vinos similares de nuestra bodega:
Nu Brut Nature y Reserva Brut Nature.
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